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Das Dorf hat gemostet wie noch nie

Titterten Dritter Mosttag war mit nicht erwarteter Ausbeute ein durchschlagender Erfolg

VON EDI GYSIN

Schafnase oder Glockenapfel? Die
Apfelsorte, um die es ging, kannte
niemand. Am frithen Samstagvormit-
tag standen bereits unzihlige Harras-
sen mit Apfeln in vielen Farben und
Formen beim Titterter Trottenhaus,
der Mosti, zur Verarbeitung bereit.
Darunter auch Mostbirnen und eini-
ge Harrassen Quitten. Die geben dem
Most ein gutes Aroma, wurde gesagt.

Viele Hinde waren am dritten Most-
tag damit beschiftigt, zuerst die Friich-
te von den Biaumen zu schiitteln, sie
aufzulesen und schliesslich in der Mos-
ti den Saft zu pressen, zu pasteurisie-
ren und abzufiillen. Den Kindern be-
reitete der Tag, schlechtes Wetter hin
oder her, grosses Vergniigen.

Kein gutes Apfeljahr

Monika Schweizer, Prisidentin
des Natur- und Vogelschutzvereins
Titterten und verantwortlich fiir die
Organisation des Anlasses, war nicht
so sicher, ob die dritte Ausgabe des
Mosttages zum Erfolg wiirde. Dieses
Jahr sei kein Apfeljahr und das lausi-
ge Wetter vom Samstag, das seien
nicht gerade gute Voraussetzungen.

Sie sollte sich griindlich tduschen,
gegen 40 Titterterinnen und Titterter
waren mit Enthusiasmus dabei und
machten sich, wos nur ging, niitz-
lich. «In guten Apfeljahren, wenn die
Biume voll hingen, lohnt es sich fiir
die Eigentiimer, selbst zu mosten.»
Diesmal war das gemeinsame Mos-
ten, das von den Naturschiitzern in-
itiiert wurde, die bessere Alternative.

«Ich habe nachts
iiberlegt, wo wir all
den Most bloss lagern
konnten.»

Monika Schweizer, Prasidentin
Natur- und Vogelschutzverein

«Ich habe nicht gut geschlafeny,
sagte Schweizer am Sonntagvormit-
tag, «ich habe nachts {iberlegt, wo
wir all den Most bloss lagern kénn-
ten.» Die Losung wusste Robi Thoma.
«Wir nutzen die alte Turnhtitte», so
sein Vorschlag. Damit gemeint ist der
Raum im ersten Stock der Mosti. Vor
Jahrzehnten wurde er von den Titter-
ter Turnern und Schwingern zur Lei-
besertiichtigung genutzt. Jetzt ist

Robi Thoma, Gottfried Frey und Remo Frey (von links) beladen die Presse.
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Der Titterter Most
kann nur in Titterten
bezogen werden.

zwischen 18 und

19.30 Uhr besteht
eine Moglichkeit bei
Peter Stohler an der
Am Dienstagabend Bielgasse 13. Auf
der Homepage der

re Bezugsmdaglich-

heisst es auf der

Gemeinde sind weite-  Etikette und: «Mit
dem Kauf zeigen
keiten kommuniziert. Sie ihr Interesse an
«Moscht us Titterten  der Erhaltung der
Titterter Obstbaume  kette. (82)

und dem Lebensraum
vieler Vogel.» Alle

Titterter Produzenten
nutzen die gleiche Eti-

dort noch eine uralte Leiter der Feu-
erwehr eingelagert. Und am Samstag
diente der Raum als Beiz; alle Helfe-
rinnen und Helfer genossen am Mit-
tag eine warme Suppe, Wiirste vom
Grill und herrliche Kuchen aus Tit-
terter Kiichen.

Mancher Arbeitsschritt nétig

Die gewaschenen Apfel wurden
mittels einer Férderschnecke in den
Trichter des Mahlwerks im Oberge-
schoss der Mosti befordert. Von dort
wurde das Mahlgut der Presse zuge-
fiihrt, wo Robi Thoma das Zepter
fiihrte und dafiir sorgte, dass die 60
Jahre alte Presse beladen wurde und

danach den Most aus den gemahle-
nen Friichten presste. Bei iiber 500
bar Druck ging ihr der Schnauf nicht
aus, aber bei diesem Druck waren die
Friichte restlos ausgepresst. Der an-
fallende Rest, der Trester, wird ans
Vieh verfiittert.

Der frische Most wurde dann in al-
ten Milchkannen auf 80 Grad Celsius
erhitzt und warm in Funflitergebin-
de abgefiillt. So bleibt er haltbar, und
das ein Jahr lang, wie die Etikette ver-
spricht. Dann waren die Kinder an
der Reihe. Sie versorgten den nun
verkaufsfertigen Most in der angren-
zenden Scheune, die als Zwischen-
lager dient.

Am Samstagnachmittag kam Peter
Stohler bei der Mosti vorbei, «Frisch
gepresstem Most kann ich nicht wi-
derstehen.» Er liess sich sein Milch-
kesseli flillen und entpuppte sich im
Gesprich als Kenner der alten Apfel-
sorten. Den unbekannten Apfel dreh-
te er einmal in der Hand, dann stand
fest: «Das ist weder eine Schafnase
noch ein Glockenapfel, das ist eine
Winterzitrone. Diesen Apfel kann
man gut im Keller lagern», wusste er
mit Bestimmtheit. Und die roten Ap-
fel in einem Harrass, die keine Ber-
ner Rosen sind? «Das sind Danziger»,
sagte der 78-Jdhrige, und seine Augen
leuchteten.




