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Trottenmost und Schnitz-Pralinés

Titterten | Der Mosttag fand einmal mehr grossen Anklang

Jung und Alt sammelten Apfel
und Birnen mit dem wichtigen
Ziel, das durch Hochstamm-
baume gepragte Landschafts-
bild zu erhalten.

Elmar Gachter

Die Friichte der Titterter Obstgiirten
spielten wiihrend Jahrhunderten
eine wichtige Rolle. Die Armut
zwang die Einwohner, sie bestmog-
lich zu verwerten. So wurden die
schinen Birnen und Apfel verkauft,
aus den halb faulen liessen sich
noch Schnitze herausschneiden,
die im Ofen getrocknet und halthar
gemacht wurden. Die Titterter
waren deshalb in der Region als
«Schnitz» bekannt.

Die Notzeiten sind zwar lingst
Geschichte, die Tradition des be-
sonderen Obstverwertens hingegen
priisentiert sich wieder sehr aktu-
ell. Der Natur- und Vogelschutzver-
einTitterten hat sich mit dem jihr-
lichen Mosttag unter anderem das
Ziel gesetzt, die Hochstamm-Obst-
biiume im Dorf zu erhalten und zu
fordern.

Monika Schweizer, Priisidentin
des Natur- und Vogelschutzvereins,
ist begeistert: «Nicht weniger als
30 Erwachsene sowie 19 Jugend-
liche und Kinder haben heute dazu
beigetragen, dass wir 3800 Liter
Trottenmost pressen konnten.» Als
«Entgelt» gab es fiir alle Teilneh-
menden je eine Box naturfrischen
Apfelsaft. Der Erlis aus dem Ver-
kauf des Mostes fliesst in das Pro-
jekt «Hochstamm lidbt». Dies sei
jedoch nicht das einzige Ziel der

Die Moster-
meister Robi
Thoma (links)
und Godi Frey
vor der 60-jahri-
gen Mostpresse.
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Mostaktion. Es gelte auch, die Be-
volkerung fiir die Situation der
Landwirte zu sensibilisieren und
nicht zuletzt den Kindern praktisch
zu zeigen, wie der Apfel zu Most
werde.

Dorrfriichte und Schnitz-Pralinés
Der fiinfjihrige Benjamin Kamber
ist ein richtiger Fan des Anlasses.
«Der Mosttag ist wie ein Fest»,
meinte er zu seinem Vater Marco,
der erginzt: «Meine drei Kinder
helfen jedes Mal sehr gerne mit, an
diesem Tag gibt es fiir sie nichts
Wichtigeres.» Monika Schweizer
ist jedes Jahr wieder neu beein-

druckt, mit welcher Freude und
welchem Elan die vielen Helferin-
nen und Helfer anpacken.

Die Titterter Hochstamm-Pro-
dukte finden lingst iiber die Dorf-
grenzen hinaus grossen Anklang.
Gute Geister wie Christine Burger
treffen sich vom Herbst bis Weih-
nachten wichentlich, um unentgelt-
lich Apfel, Birnen und Zwetschgen
zu Dirrfriichten zu verarbeiten,
die attraktiv verpacktim Dorfladen
und an anderen Verkaufsstellen
sehr gefragt sind.

Beatrix Liidi aus Reigoldswil
wartet heuer mit einer ganz beson-
deren Attraktion auf - den Schnitz-

Pralinés. Die gelernte Konditorin-
Confiseurin packt die Titterter
Friichte in feine Schokolade und
bietet sie unter wohlklingenden
Namen wie Zwetschgen-Nuss-Wiir-
fel, Kirschtrdumli, Mirabellen-Traff
oder Schoggibirnen zum Kauf an.
Sorgfiltig eingepackt und mit dem
von Christa Schmutz aus Titterten
kreierten Logo «Hochstamm libi»,
das auch andere Produkte aus Tit-
terten ziert, sind sie bereits zu ei-
nem eigentlichen Renner geworden.
Auch sie tragen mit ihren Friichten
dazu bei, das wunderbare Land-
schaftshild von Titterten auch in
Zukunft geniessen zu diirfen.



